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1. Introducio: “quem ai sabe o que é piracaia?”

A Piracaia faz parte da cultura alimentar dos povos e comunidades, especialmente,
daregido do Baixo-Tapajos, no oeste do Pard, onde € praticada por familias, comunitarios,
aldeias e empreendimentos turisticos com diferentes maneiras de acontecer, sendo
considerada popularmente uma expressao da cultura tradicional ribeirinha.

Com a expansao dos meios de comunicagdo de massa e das plataformas virtuais,
observa-se certa quantidade de producdo de conteudos digitais que abordam a Piracaia
em diferentes contextos e motivagdes. A presente pesquisa tem como objetivo
compreender como a Piracaia vem sendo representada na Web, quais as relagdes que a
norteiam e de que modo os produtores de conteudo mobilizam praticas € memorias,
conhecimentos ¢ formas de relagdo com ambiente.

Com enfoque nas categorias: comensalidade, memoria e relagdes
socioambientais, farei uma descricdo etnografica a partir de 2 (dois) audiovisuais
coletados em plataforma digital da Web, que trazem abordagens singulares sobre a
Piracaia, tendo como lugar de referéncia a cidade de Santarém, mais especificamente a
comunidade ribeirinha Guajara — PAE Lago Grande® e a Vila Balnearia de Alter do Chéo®.

Os referidos videos foram coletados entre 12 (doze) producdes com essa temadtica. As
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buscas foram realizadas na plataforma de video do YouTube, sendo encontrados na forma
de filmes de ficcdo, documentarios, clipes musicais, reportagens e contetido de canais de
variedades por produtores locais.

A Piracaia acontece em beiras de rios e lagos, em areas que podem ser de praia ou
de varzea, envolvendo uma série de conhecimentos e modos de fazer que se organizam a
partir de convivéncias com o rio, com a pesca € com o ambiente, elementos que sao parte
da territorialidade da regido amazonica e que estdo atrelados ao modo de vida dessas
populagdes, conforme uma relacdo e transformacdo da e com a terra (Gallois, 2004). Para
demonstrar isso, farei a descricdo dos conteudos de videos selecionados em funcao dos
seguintes critérios: 1 — Produto realizado por agentes praticantes da Piracaia; 2 —
Densidade das memorias e narrativas dos sujeitos envolvidos na producao; 3 — Variedade
de abordagens e contextos; 4 — Levantamento de questdes socioambientais nos relatos,
tendo como enfoque a relacdo pessoa-lugar-piracaia.

A palavra Piracaia origina-se do Nheengatu, a lingua geral utilizada durante a
catequizacdo de indigenas no periodo da colonizagdo. Quer dizer: pira = peixe, caia =
brasa, significando: assar peixe, ou peixe assado. Esse procedimento ¢ decorrente do
modo de vida dos povos origindrios e de regides de rios, os quais t€m a pesca e 0s peixes
amazoOnicos como meio de subsisténcia e de cultura, e aqui trago a nogdo de Roy Wagner
(1975), que trata da cultura como uma inven¢do a partir da relagdo dialética entre
contextos e convencionalidades, no sentido de agdes culturais coletivizantes ¢
diferenciadas. Mas também, noutra perspectiva, se trata de uma cultura como um lugar
cultivado, segundo Casey (1996), incorporada ¢ localizada onde a memoria € continuada
no corpo a partir de relagdes com o lugar em cada contexto: varzea e praia, uma relagdo
constitutiva entre pessoa e territdrio, terra, chdo, rio, paisagem, lugar.

Minha primeira aproximag¢do com esse tema se deu por meio do TCC em
Antropologia, no qual pesquisei os conhecimentos de Condutores e Condutoras das
Trilhas da Flona (Aratjo Pacheco, 2025), relatando minha participacdo na piracaia da
comunidade Maguari, na Flona Tapajos — Municipio de Belterra-PA. Continuei
acompanhando as postagens de Piracaias no perfil do Instagram da referida comunidade?.
A partir disso, encontrei outros conteidos de produgdes locais sobre essa tematica em
videos postados no YouTube. Também busquei trabalhos académicos sobre a Piracaia, ndo

encontrando nenhuma pesquisa em que aparega como objeto central de estudo, embora
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existam trabalhos que atangenciam sem grande aprofundamento. Em funcdo da pesquisa
de mestrado, redirecionei meu olhar para essas piracaias apresentadas na Web, onde esse
modo de alimentagdo se apresenta de forma circunscrita em localidades margeadas pelos
rios Tapajos, Amazonas e Arapiuns.

Neste sentido, a comida ¢ compreendida aqui enquanto um ato de relagdo, um
marcador das diferencas culturais, funcionando como uma linguagem identitaria. Ela
expressa singularidades em meio as generalidades culturais, revelando modos particulares
de cozinhar, comer e se relacionar com o ambiente. “A comida nos fala de socialidades e
identidades, de ecologia, de paisagens, de diversidade sociocultural, de mitos, lendas,
crengas, taxonomias e de todo um sistema simbdlico que molda repertorios alimentares
de um povo e de seu territorio” (Picango, 2025, p. 23).

O presente texto esta organizado em duas sessdes, nas quais exponho as descrigdes
dos videos, acompanhadas de mosaicos de imagens — selecdo de frames dos mesmos,
discussdo tedrica, tendo a culmindncia de uma sintese provisoria, considerando a pesquisa
em andamento.

Ressalto que ndo pretendo avaliar a qualidade de edicdo, roteiro e direcdo dos

videos, mas o conteudo central, a partir da tematica estudada.

2. “A piracaia é assim, né...”

Comecarei com o video Piracaia na beira do lago/pesca ribeirinha/Amazonia/
peixe assado®, publicado no canal Maria Ribeirinha do Pard, pertencente a Maria do
Carmo Cardoso Cohen, uma jovem entre 25 a 30 anos, que se tornou divulgadora do
cotidiano de sua comunidade, passando a produzir registros sobre pesca, limpeza e
preparo de peixes, viagens, sazonalidade do rio, momentos em familia entre outros
assuntos proprios do contexto onde vive.

O canal tem cerca de 70 mil inscritos, 347 videos postados, e dois anos de
publicagdes frequentes. Maria do Carmo vive na comunidade de Guajard onde nasceu e
se criou. A comunidade esta localizada na regido PAE Lago Grande, nas margens do rio
Amazonas, a menos de trés horas de barco para Santarém-PA. Na descrigao do canal ela

informa que a maioria das pessoas que moram na comunidade vive da pesca artesanal,

¢ Disponivel em: https://www.youtube.com/watch?v=5k2jQ PkTPk&t=2881s (acesso em 23/12/2025)
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praticada por comunitarios e familiares de forma tradicional, em barcos pequenos como
canoa e bajara (bote), além de rogas.

O video, publicado em setembro de 2025 e com 45 mil visualizagdes, tem 1 hora
de duragdo e abre com recortes rapidos de trechos do video completo, iniciando com a
descida em uma trilha fechada de mata, com ela filmando e narrando os movimentos de
saida até a embarcacdo que fica a alguns metros de distancia.

Maria do Carmo vai acompanhada de sua mde, pai ¢ companheiro. Comeca
dizendo: “Oi gente, nesse video vocés vdo embarcar com a gente numa aventura...”. Em
seguida, ela diz que vai para o outro lado (do rio) fazer uma piracaia e pergunta aos
expectadores: “Quem ai sabe o que € piracaia?”’. Ela comenta que sua mde estd com
saudade de fazer uma piracaia.

Ao chegar no rio, observa o quanto secou € a margem estd bem longe, dando a
entender que o periodo de gravacao aconteceu no alto verdo amazdnico. O meio de
transporte ¢ um bote motorizado, que traz amarrado uma canoa para pesca. Durante a ida
no rio, o pai vai na proa (frente), o marido pilotando o motor, ¢ Maria ao lado da mae na
parte do meio do bote, filmando com celular e um acessorio de apoio. Maria segue
apresentando, apontando com as maos e reconhecendo os lugares que fazem parte da
rotina de pesca da familia, mostrando pontos em que ja fizeram boas pescarias, sempre
confirmando com o pai, Seu Bibito, que ¢ o pescador mais experiente do grupo.

Durante a travessia cruzam com um outro grupo de pescadores que pratica a pesca
de tarrafa. Saem da parte mais caudalosa do rio e entram em area de lagoa, meio terra
alagada, ganhando a configuragdo de varzea’. Avangam um pouco € chegam numa beira
de varzea conhecida, apontando para uma mesa artesanal improvisada, e afirmando que
ja houve uma outra piracaia naquele mesmo lugar. Neste espaco, predomina uma area
sombreada com chao argiloso. Maria filma o chdo e mostra o proprio pé afundando na
lama até alcangar uma parte mais firme.

O grupo puxa as embarcagdes para a margem, enquanto o pai sai a procura de
varas para amarrar a malhadeira. Em seguida, Maria relata que esse espaco todo alaga,
pois ¢ varzea. Observando o chdo, ela encontra residuos de outros peixes como o acari,

que ¢ muito apreciado na regido, ¢ logo apresenta um osso do peixe que chama

7 De acordo com a Embrapa, “O termo varzea ¢é utilizado para designar areas situadas as margens dos rios
de 4gua barrenta ou branca, sujeitas a inundagdes periddicas causadas pelas enchentes desses rios, que
contribuem anualmente com novos depdsitos de sedimentos, oferecendo uma camada de solo fértil para a
agricultura”. Disponivel em: https://www.embrapa.br/busca-de-noticias/-/noticia/2183515/dia-de-campo-
na-tv---culturas-agricolas-de-varzeas (23/12/2025).
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“encontro”, parte pontuda que pode ser perigosa se alguém pisar descuidadamente.
Enquanto o seu pai sai para colocar a malhadeira, o companheiro de Maria comeca o
preparo da lenha, recolhida no local para fazer o fogo que assard os peixes a serem
trazidos por seu pai.

Durante parte do tempo de espera pelo retorno do pai pescador, o grupo segue
conversando e mostrando o que trouxeram para complementar a alimentagdo. Um café ¢
servido para passar o tempo da espera, mostram um pote de farinha que ostentam
orgulhosamente, além da 4gua, suco de acerola congelado e alguns poucos utensilios,
pois, explica Maria: “Piracaia € assim... a gente come com a mao”, diz. Até essa parte do
video, ela sinaliza o horario de oito e meia e fala que ¢ muito calado o ambiente,
expressando bastante satisfagdo. Seu companheiro aparece com algumas varas que ela diz
ser para o “muquém®” (uma estrutura de varas de arvores montadas de forma enfileirada
para receber o peixe no fogo). Ela sempre fala que quer comer o acari que ¢ o da
preferéncia de todos, em seguida olha para a 4agua e observa alguns movimentos,
identificando visualmente como sendo de acari. Maria expressa de forma recorrente o
quanto acha o lugar bonito e como gosta de estar naquele ambiente e praticar seu modo
de vida e costumes em familia.

Na sequéncia, saem de canoa remando no lago e comecam a observar os lugares,
encontrando um rebanho de gado atravessando os alagados e gargas e outros passaros ao
redor. Observam arvores de frutos que eram coletados e vendidos na cidade por seus pais,
explicando a quantidade que coletavam e quanto custavam na sua época, nesse caso eram
comuns o fruto de mari mari (Poraqueiba sericea) uma arvore nativa, além da semente
do tento (Adenanthra pavonina), cumaru (Dipteryx odorata), latex (Havea brasiliensis)
de seringa e como isso complementava a renda da familia. Também mencionam o risco
de encontros com cobras, ferroadas de cabas (Polistis canadensis), ressaltando que nunca
ninguém foi mordido ou picado gravemente. Em seguida, os pais falam que cortavam a
juta (Corchorus capsularis), outro recurso natural da regido, pondo-a de molho dentro
d’4gua para amolecer a fibra e poder vender. Nesse momento, o pai remava na proa da
canoa, narrando as condi¢des da vida nesse mesmo lugar para criar os sete filhos, sendo

que Maria era quem ajudava a criar os mais novos. A mae também diz que conheciam as

8 De acordo com Nunes Pereira, “Essa pega, 0 moquém, de grande importancia na vida dos indigenas,
pode ser representada pela figura de um tendal, de ripas espacadas e atravessadas, de madeira verde,
mantidas sobre estacas do mesmo material, em numero de quatro, com forquilhas a extremidade, a boa
altura do chao sob o qual arderd uma fogueira, mas de brasas do que de achas ou gravetos, que produzem
labaredas” (Pereira, 1974, p. 137).



arvores ao longo do lago, que trés familias eram quem mais faziam a coleta do mari mari
e que cada uma ja conhecia as arvores onde cada vizinho fazia a coleta dos frutos.

Depois dessa volta na lagoa, entram no rio Amazonas € mostram os barrancos. A
narradora lembra que eles estdo no periodo do defeso (que vai de 15 de novembro de 2025
até 15 de marco de 2026) e que alguns peixes sdo proibidos, destacando que a Secretaria
do Meio Ambiente (SEMMA) colocou algumas placas de aviso sobre a restricdo de pesca,
explicando, porém, que os pescadores comunitarios tém direito aum limite de pesca para
consumo, que ¢ de 10 quilos. Ressalta que isso ¢ importante para preserva¢ao dos peixes
e juntamente com o pai vai dizendo o nome dos peixes do defeso: pirapitinga, branquinha,
matrinchd, curimatd, pacu, bocd, fura-calga sdo os principais proibidos. Avisa que quem
ndo segue as regras pode até ir preso. Em uma parada, o remo toca no que chama de
matupd, um acimulo de raizes no fundo da lagoa, sua mae diz, ao ver isso, que tudo esta
diferente e a natureza esta mudando, “marizeiro florado no verao?”.

Logo adiante veem um aningueiro/aningal, um tipo de vegeta¢ao aquatica onde se
prolifera a aninga (Montrichardia Arborecens), que Maria diz ser o lugar onde jacaré fica.
Em outro trecho diz ainda: “esse cheiro parece cheiro de acari, o cheiro da varzea ¢ cheiro
de acari”, uma fala expressada com certa alegria, em seguida diz que € o cheiro da lama
que o acari come. Encostam em um trecho barrento e encontram o rastro de um jacaré,
“bicho grande”, segundo a mesma, expressando um pouco de apreensdo. Voltam para a
canoa em direcdo do local das duas malhadeiras que foram estiradas na lagoa, explicando
que sdo no maximo duas malhadeiras que cada familia pode colocar no periodo do defeso.
Comegam a puxar a rede e aparece uma traira, depois um bocd pequeno e pedem para
soltar para ele crescer mais. Sua mae na canoa diz que na sua época de pescadora, pegava
muito peixe, entdo, Maria diz: “ndo duvido, mamae...”. Depois acham na malhadeira um
acard-agu, um peixe que acha bonito e muito bom no cozido; quando aparece o primeiro
acari fica feliz e diz: “vai ja para a piracaia”; um curimata também aparece e ¢ festejado,
depois voltam para o lugar da piracaia e fazem um lanche com café e bolacha.

Em seguida, o pai comeca a cuidar dos peixes em cima da canoa, limpando com
a dgua da margem. O marido de Maria e a mae comegam a fazer o fogo e organizar o
moquém com os galhos retirados da vegetagdao ao redor. Nesse momento, o pai pergunta
se o0 acari vai ser com bucho ou sem bucho, no que ela ressalta que ¢ bom com bucho

mesmo’. Decidem que vai ser um com bucho e outro sem. Maria diz que o acari esta

% O acari (Hipostomus plecostomus) também conhecido como acari bodé ou cascudo, em Santarém e
municipios vizinhos, € o Ginico peixe que se costuma comer o bucho (entranhas).



gordo o que ¢ muito bom; o pai mostra a gordura do peixe no video, vai conversando e
fazendo os trabalhos de limpeza do peixe, e Maria sinaliza que tem que ter a farinha que
¢ que nem “ouro”, em referéncia a importancia do alimento que acompanha
obrigatoriamente o peixe. Enquanto ajudava na lavagem do peixe, no bote, Maria deixa
escapulir um acari no rio € ndo consegue encontra-lo, perdendo esse peixe, o que se tornou
um momento de brincadeiras entre eles. A situagdo motiva seu pai a voltar e verificar a
malhadeira atrds de outros peixes. Os trés que ficam na margem olham o pai de Maria
sair sentado na proa da canoa com os pés dentro d’dgua, o que gera preocupagdo da
familia, pois hd um risco de ser mordido por jacaré, nesse momento a mae de Maria fala
que sempre pescou assim e nunca aconteceu nada, ndo escondendo o medo. O chamam
de teimoso.

As imagens seguintes mostram o peixe assando em tela cheia. Enquanto eles
esperam, arrumam algum lugar como troncos, galhos para se encostar, sentar, deitar;
descansam e comem algumas laranjas. Quando o peixe fica pronto, come¢am a comer
com a mao e com auxilio de folhas como suporte. Maria mostra a parte que mais gosta
que ¢ a guelra do acari, logo em seguida seu esposo se aproxima da cdmera e apresenta
uma farofa feita de ova, dizendo que na cidade chamam de ““caviar”. Depois tomam suco
de acerola que trouxeram e a mae diz: “isso que ¢ vida” Expressam muita satisfagdo
saboreando os peixes em familia, em seguida dizem que “depois de um acari assado da
uma tristeza, uma vontade de pegar uma rede, mas vai ter uma soneca no bote”.

Em seguida, o video corta para a saida de volta para casa, mas antes vao retirar a
malhadeira, pois, o gado na regido pode atravessar de um lado para outro e rasgar a rede.
Nessa retirada de rede, aproveitam para ver se tem mais peixes para levarem para a janta.
Sao encontrados: um “baiano” (nome cientifico nao encontrado), um acari, acara-agu
(Leporinus freiderici), aruand (Osteoglossum bicirrhosun), traira (Hoplias) e boco
(filhote do tambaqui). Nesse momento, Maria da gracas a Deus pelo dia que passaram,
dizendo que foi um almogo abengoado e se despede pedindo para dar like e
acompanharem o proximo video.

Conforme até aqui exposto, o video do canal Maria Ribeirinha, chamarei de video
1 (V1), apresenta uma Piracaia familiar, cujos integrantes sao todos pescadores que vivem
numa comunidade ribeirinha da regido. A Piracaia, para eles, ¢ um costume que pode
ocorrer em varios momentos do periodo de baixa do rio e, geralmente em intervalo das
pescarias, como um almog¢o na beira do lago, nas proximidades da 4rea de pesca, e

acontecendo no periodo da manha até o fim de tarde.



A familia pesca uma quantidade para comer durante a Piracaia e pode voltar a
pescar mais para levar para o jantar em casa. H4 um elemento de comensalidade e partilha
que envolve narrativas, cuidados e trocas de conhecimento. O intuito do canal, conforme
sua descri¢do na plataforma, ¢ mostrar como ¢ a vida e o cotidiano ribeirinho de forma
realista, mas prazerosa, sem se preocupar em explicar muitos detalhes de algumas
praticas, com cenas longas e poucos cortes. H4 uma interagdo constante com o ambiente,
tanto no rio como durante o preparo do pescado.

Apresento abaixo um mosaico de frames que registram a ida para a pesca, o
encontro com outros pescadores, o trabalho com as malhadeiras, o peixe sendo assado no

moquém e o almogo em familia.

Mosaico 1. Frames do video “Piracaia na beira do lago/pesca ribeirinha/amazonia/peixe assado”

Fonte: Canal Maria Ribeirinha do Para (2025)



Alguns destaques importantes: a saudade que motivou a realizagdo da piracaia, a
preferéncia pelo acari, a forte ligacdo com o rio demonstrada pelo pé do pescador
mergulhado nas 4guas enquanto rema a sua canoa, a feitura do moquém, a importancia
da farinha, e o cendrio de varzea que contrasta com o cenario de praia do proximo video.

A piracaia da varzea tem no acari o peixe de preferéncia, como ¢é expressado por
Maria Ribeirinha no video, e isso também fica evidente no artigo de Murrieta (2001) que
ja revelava esse interesse, além de uma descricdo do modo de assar o peixe na beira do

rio ou lago:

Essa preferéncia peculiar pelo acari ¢ ainda mais aparente durante uma
piracaia. A piracaia é um tipo de churrasco improvisado préximo aos pontos
de pesca, normalmente pelos proprios pescadores. Um pequeno fogdo € cavado
numa depressdo rasa no chdo e é coberto com varetas, onde os peixes sdao
colocados. A prepara¢do ¢ bastante simples, resumindo-se a uma limpeza
rapida com agua e limao (usado para tirar o ‘pitit1’’) e remogdo das entranhas.
Nessas ocasides o acari era particularmente preferido. Em parte esta
preferéncia era devida ao fato de ndo haver necessidade de remocdo das
entranhas do acari, podendo ser assado sem maiores preocupagdes, € ao sabor
forte e gorduroso da carne, acentuado pelo fogo, tornando este peixe perfeito
para a piracaia. Savio e seu filho mais novo, Peto, comentaram certa vez que
‘o acari € o peixe da piracaia’ (Murrieta, 2001. p.68).

Pela afirmacdo supracitada, pode-se constatar que se trata de uma pratica que
envolve conhecimento de como fazer, como comer. Além disso, pode-se também rejeitar
a analogia da Piracaia com o churrasco, se considerarmos que a técnica de preparo pelo
uso do moquém ndo implica apenas o ato de assar, mas na possibilidade de moquear,
defumando a carne, visando sua conservacgao por mais tempo. Podemos ainda afirmar que
mogquear € assar nao sao necessariamente a mesma coisa como também ndo envolvem
exatamente a mesma técnica de preparo.

Por sua vez, a comensalidade ¢ a culminancia dessa relacdo que se apresenta na
forma das memorias e cuidados partilhados em torno da alimentagdo, assim como na
preocupagao latente acerca das mudangas que vem ocorrendo ao longo de uma geragao.
Mas, ainda assim, a Piracaia existe e resiste como forma de manuten¢do dos lagos
humanos com o territorio. Esse traco de multiplas relagcdes pode ser verificado nas
consideracdes de Picango (2025) acerca das comunidades pesqueiras do nordeste
paraense (Amazodnia Atlantica) e que dialogam diretamente com o modo de vida das
comunidades do oeste paraense, quando afirma:

Por meio de técnicas aprendidas e transmitidas oralmente [...] os pescadores
constroem uma relagdo de simbiose com o rio, baseada no respeito aos ritmos
da natureza e na reciprocidade entre o trabalho humano e os elementos
ambientais. Nesse sentido, o saber pesqueiro ndo apenas regulaa eficiénciada
captura, mas também constitui uma forma de conhecimento sensivel e situado
sobre o mundo [...] em que o alimento é coletivamente partilhado, sintetiza e
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expressa as sociabilidades locais, sustentadas por valores de generosidade,
solidariedade e convivéncia. Ao reunir pessoas em torno do alimento e da
conversa, a praticareforga os vinculos comunitarios e atualiza o pertencimento
ao territorio e a memoria coletiva do lugar (Picango, 2025, p. 74).

Além disso, o suporte digital em que o video foi publicado também possibilitou a
interacdo com outros sujeitos que manifestaram suas impressdes sobre o conteido do
canal, contando com 341 comentarios de moradores da regido, das capitais Belém e
Manaus e at¢ de outros estados como o Maranhdo. A maior parte dos comentarios sao
mensagens de parabéns e demonstragdes de cuidado e afeto, alguns comentam os peixes
e a vontade ou repulsa de comer acari devido seu aspecto; hd comentarios com teor de
recomendacdo para que seu Bibito ndo fique com o pé mergulhado na dgua enquanto
rema; hé ainda uma mensagem de indica¢dao de remédio caseiro — xarope de mangarataia
(gengibre) — para a sinusite de Maria; uma mensagem se apresenta como alerta negativo
sobre os acordos internacionais em andamento na COP 30, em Belém-PA; ha mensagens
de quem deseja viver a experiéncia da piracaia, pois na regido em que mora nao ¢é

praticada. Contudo, um comentario!? se destaca:

@mariadosocorrodacruzsilva9954 — ha 3 meses:

Olha, Maria Ribeirinha, bom dia, aqui ¢ a Socorro de Tucurui. Eu ja viviisso
na minha vida,no meu passado. Quando construiram a barragem de Tucurui a
gente foi obrigado a mudar danossa cidade que também era ribeirinha, mas eu
assisto seus videos, lembro que eu ja vivi isso ai também. Que Deus abengoe
vocés.

(@mariaribeirinhadopara — ha 3 meses:

0Ol4, Socorro! Que legal que vocé se identifica com a gente! Obrigada de
coracdo por nos assistir (Canal Maria Ribeirinha do Para, 2025).

Conforme supracitado, o sentimento de ruptura com o modo de vida se evidencia
em funcdo dos grandes empreendimentos amparados pelo Estado, gerando impactos
irreversiveis sobre o modo de vida e a existéncia das comunidades. Ao mesmo tempo, ha
um forte sentimento de reconhecimento de si em funcdo do contetdo sobre a Piracaia.
Sobre esses e outros conflitos nas “arenas amazdnicas”, Rogério Almeida (2025), ao

criticar as experi€éncias desenvolvimentistas na regido, assinala que:

O entendimento que tem predominado € que somente o capital poderia
impulsionara saida do “obscurantismo” da regido. O que valida o discurso de
vazio demografico e ao mesmo tempo desconsidera o aprofundamento das
desigualdades, bem como a concentragdo derenda, a expropriag@o,a grilagem
de terras, as violéncias contra os sujeitos locais e suas territorialidades. O que
transita entre a inseguranca alimentar, o epistemicidio e o exterminio |...]
Entre outras agdes, barraro rio é a regra.Represar o rio é barrar a vida.
(Almeida, 2025, p. 63, 65, grifo meu).

10 Fiz alguns poucos ajustes na transcri¢do/transposi¢do da mensagem, retirando emojis e adaptando a
linguagem internetés para a normativa textual do artigo, sem alterar o sentido da mensagem.
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Na contramao de tudo isso, também ¢é importante destacar a forte vinculagdo do
peixe assado com a farinha, tomada como alimento que nao pode faltar na piracaia. Essa
“classica combinagdo amazonica”, segundo Murrieta (2001, p. 39), nos dé a possibilidade
de identificar um elo que interliga a producao das rogas familiares realizadas na floresta
de terra firme com a producao de pesca realizada nos rios, tomando forma de um sistema
de relagdes mediadas pela Piracaia, que se torna o ponto de confluéncia entre pessoas

com o rio e com a floresta.

3. “‘Pira’ é peixe, ‘Caia’ assado na praia...”

O segundo video, com 26 minutos, se chama Piracaia com Mestre Chico Malta e
seu Laudeco'!. Pertence ao canal do Instituto Regatio Amazonia, no YouTube. Trata-se
de um canal pequeno com apenas 17 inscritos, 65 visualizagdes e um Unico video postado
sem comentarios, no caso o que aqui analisamos, tendo sido criado ha dois anos. Apesar
de curto, trata-se de um video rico de relatos, os quais transcreverei ora de modo direto,
dito pela propria voz dos narradores, ora emprestando minha voz de autora, narrando o
que estd sendo dito, de forma metanarrativa.

O video comegca com o mestre Chico Malta, um dos principais mestres
compositores de carimbd em Alter do Chao, tocando e cantando uma musica de sua

autoria, cuja letra fala em ensinar o que ¢ a Piracaia, conforme apresentado a seguir:

Pira-Caia!2

Eu vou ensinar pra vocé
O que ¢ a piracaia:
Pira € peixe
Caia assado na praia

Tem Tambaqui
Tem sim!
Pirarucu
Tem sim!

O Mapara
Tem sim!
Tucunaré...

PGe a farinha na cuia
Sal, pimenta e tucupi

1 Disponivel em: https://www.youtube.com/watch?v=DvbxPhiXc3c&t=337s (acesso em 12/01/2026)
12 Disponivel em:

https://www.youtube.com/watch?v=6tS4a6 FFOkc&list=RD6tS4a6 FFOkc&start_radio=1 (acesso em
23/12/2025)
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Tucupi, tucupi, tucupi, tucupi
Sal pimenta e tucupi
(Na beira de uma praia gostosa...)

(Malta, 2021)

Na letra acima, identificamos alguns dos principais elementos da Piracaia,
incluindo peixes, temperos e insumos que caracterizam a cultura alimentar local. Ressalto
que esta musica ¢ executada em outras manifestacdes como rodas de carimb6 e até em
outras formas de Piracaia, como ¢ o caso da Piracaia Turistica, a qual pretendo investigar
de forma mais aprofundada posteriormente.

Ao longo da musica, no video, algumas cenas se sucedem, mostrando outro
personagem: seu Laudeco, um senhor com cerca de 60 anos, figura conhecida na
comunidade, movimentando-se na margem do “Lago Verde”, em Alter do Chado, num
pequeno espago da praia do cajueiro, onde prepara a piracaia. Laudeco vai cavando com
as maos a areia bem branquinha da praia, banhada pelo rio Tapajos, sendo suas aguas
esverdeadas e limpidas. Alter do Chao ¢ considerada uma das praias de agua doce mais
bonitas da regido, tendo grande proje¢do nacional e forte apelo turistico!3.

Laudeco estd preparando o fogo e um moquém para assar 0s peixes que ja se
encontram la previamente em uma pequena mesa de madeira e ao lado em cima de tdbua
posta em um tronco na beira da praia, onde comega a tratar os peixes. O video mostra a
técnica de limpeza e ticagem — consiste em posicionar o peixe na horizontal, aplicando
pequenos cortes bem proximos em paralelo, no sentido vertical, para quebrar as espinhas
e facilitar a salga.

Seu Laudeco vai cuidando do peixe com grande habilidade e explicando qual ¢ o
nome do peixe, onde ¢ encontrado e suas caracteristicas. Ao longo do video, Laudeco se
torna o narrador principal enquanto Chico Malta ¢ seu ouvinte e tradutor das palavras do
amigo em musicalidade. Laudeco vai narrando sobre como acontece a Piracaia, que
comega com a pescaria. Segue: “Pega um curimata, que ¢ muito abundante de cardume
€ na piracema se encontra muito, fazem arribagdo, sobem de uma vez s6 para as nascentes,
cachoeiras para reprodugdo”. E segue explicando: “uma espécie que tem muita espinha,
peixe de escama”, ensina que ticar a parte da calda até o meio ¢ melhor pra evitar as

espinhas, mas diz que o sabor muda quando ele ¢ ticado e quando nao €.

13 https://clickpetroleoegas.com.br/caribe-brasileiro-cidade-vira-destaque-e-conquista-titulo-de-destino-
mais-fotogenica-do-pais-afch/ (acesso em 28/12/2025)
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Seu Laudeco prossegue tirando o bucho dos peixes e joga as visceras no rio
mesmo. Em seguida, pega um acard-agu e faz a mesma limpeza com a técnica de
descamar e retirar o bucho e a guelra. Segundo afirma, o acard-acu ¢ um peixe de lago
que nao tem espinha, s costela e ndo precisa ticar. Lava o peixe no rio e tempera com
sal, dizendo que na Piracaia “o principal € o sal”, tem gente que come com pimenta e
limdo também, mas se ndo tiver, ¢ somente o sal mesmo. Segue afirmando que seus
antepassados indigenas comiam muito assado, e faziam ndo s6 para comer na hora, mas
também como uma forma de conservar o alimento moqueado-defumado. Rememora sua
v6 que lhe dizia que vinham (o grupo) do centro da colonia e durante o tempo do verdo e
da lua passavam uma semana moqueando o peixe para levar e comer por varios dias: “Eu
faco uma grelha de madeira e coloco o peixe num moquém que faz com uns paus roligos
e vai assando o peixe. Conforme vai queimando, vai substituindo por madeira nova” (sdo
varetas retiradas das arvores e vegetagdes ao redor do lugar escolhido para fazer o
fogareiro). Mestre Chico Malta e Seu Laudeco aparecem preparando a base do moquém
e assando quatro peixes, 0s quais preparou anteriormente.

Laudeco fala que “a melhor parte da pescaria ¢ a nossa Piracaia com os peixes que
nods conseguimos e durante a Piracaia tem uma roda de conversa e musica”, chama em
seguida Chico Malta, que € pescador e também é musico, e comeca a contar suas historias,
fala da musica que fez da Piracaia, transcrita acima, e de sua avo que dizia que acara-agu
¢ proprio para mulher gravida, pois ndo é remoso ao contrario do peixe liso que é remoso.
Seu Laudeco diz: “‘card’ tem pouca ova e se reproduzem pouco e se v€ que esta com
escassez € que no Lago Verde tinha outros peixes como esse que estdo escassez, em
extingdo, comega a contar que antes a pesca tinha uma técnica chamada ‘fachiar’, tinha
uma arvore o ‘facheiro’ (nome cientifico ndo encontrado) que era uma arvore que o
pessoal cortava, batia com uma espécie de porrete, batiam e faziam o ‘faicho’, a noite iam
flechar ou zagaiar (pesca de zagaia) com a luz desse ‘faicho’, e também nao tinha tarrafa
(rede) para pesca e os peixes mais de cardume eles pescavam com ‘chiripano’, um tecido
de palha que eles colocavam atravessado na canoa e saiam empurrando com uma vara e
os peixes pulavam na frente da chiripano e outros para dentro da canoa”. Ele prossegue
relatando: “para ter uma ideia da fartura de peixes, o pessoal foi criando técnicas de
malhadeira, tarrafa e hoje tem até de mergulho, mas ai eles acabam chegando nos peixes
na desova e muitos no periodo de reprodugdo e pegam peixes fora de seu tamanho de

consumo... eu vejo que a gente tem que lutar mais pela natureza, ver o que ela nos oferece
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e o que ela estd deixando de oferecer por nossa culpa, as pessoas parece que perderam a
no¢ao”.

Os dois conversam agachados, de cocoras, ao redor do peixe assando no moquém.
Num certo momento, passa uma embarcagdo no rio, com o som do motor ¢ Laudeco
explica que ¢ uma bajara que foi adaptada por caboclo que usa uma rabeta, que ¢ um
motor industrial movido a ar que ¢ muito comum na regido, foi criada aqui na Amazonia,
pois esta embarcacdo tem uma facilidade de suspender a hélice, e serve de apoio na
pescaria e durante a chuva serve de abrigo, pois tem uma cobertura.

Laudeco abana o fogo do peixe com uma tampa de plastico, o peixe estd quase
pronto e diz que so falta a farinha, o limdo e a pimenta que usam quando tem. Mestre
Chico Malta diz que com tucupi ¢ muito melhor. A camera volta para Seu Laudeco que
diz que na pescaria prato e colher ndo tem, mas que usam o remo para colocar o peixe ou
uma folha ou galhos de arvores, folha da bananeira ou de palha nova, chamada “capunga”.
Informa ainda que da folha da “caxirica” faziam a “puquéca”, uma técnica indigena de
embrulhar o peixe nessa folhagem, sendo colocado em um buraco no chdao com a brasa
em cima, até cozinhar o peixe, sem pressa.

Nesse ponto, os amigos Laudeco e Chico Malta comegam a falar que Alter do
Chao ja foi um lugar mais bonito do que € hoje, pois 0 homem estd destruindo. Dizem
que haviam muitas palmeiras, uma mata mais densa, com uma vegetagao que fechava a
visdo e nao se enxergava do outro lado. Relembram um laguinho bem no centro da ilha
de areia (Ilha do Amor), onde havia uma duna de areia que foi chamada de deposito, la
0s navios a vapor paravam para abastecer com a lenha retirada das arvores. Seguem
dizendo que o chao foi muito pisoteado por excesso de visitantes e shows que faziam na
praia, sendo depois proibido.

Seu Laudeco afirma: “eu percebo que a Ilha do Amor estd recebendo visitantes
acima de sua capacidade e me preocupa as futuras geragdes que talvez ndo vejam mais
assim. Outra questdo ¢ quando a prefeitura, ao longo de décadas, vai aterrando as ruas e
os sedimentos acabam se deslocando para o leito do rio, ocorrendo um assoreamento,
modificando o tempo de praia. O Lago Verde também ¢ um berc¢ario do tucunaré, mas o
desmatamento nas margens do igarapé... o igarapé do ‘Cuicuera’ que vem para o Lago
Verde, o pessoal pegava muito peixe 14, hoje ndo tem mais, € nem a vegetagao, e varios
peixes que nao se pega mais como arari (Chalceus erythrurus), aracu, pinimba (Cichla
pinima), jatuarana (Brycon) ndo tem mais aqui, s6 se vir de fora. Hoje a alimentacao de

Alter do Chao ¢ frango e carne, porque peixe ¢ muito mais caro pra nos € o peixe vem
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para c4 ¢ mais para restaurante, hotel. As pessoas que comem peixe de baixa renda sé
quando alguém da familia pesca, mas ¢ dificil vocé comprar peixe, s6 tem mais peixe em
periodo de arribagdo, quando € periodo de lua que os peixes sobem o Tapajos quem vém
do Amazonas e o pessoal acaba pegando em grande quantidade, mas sé duas espécies: o
jaraqui (Semaprochilodus brama) e aracu”.

Nesse momento, mestre Chico Malta comega a tocar seu violdo e a cantar uma
musica'4 sobre a vida e os conhecimentos do pescador, relacionando com estes saberes a
pratica da Piracaia, a eles atrelada. Durante a musica, o peixe aparece pronto, sendo
colocado em uma vasilha. Seu Laudeco desfaz o fogo e desmonta os restos de brasa, joga
agua e retira os residuos do fogo, depositando-o aos pés de uma arvore. Depois, enterra
com a mao o lugar onde havia o moquém, o filme entdo se encerra.

A seguir apresento um mosaico de frames selecionados do video que a partir deste
momento chamarei de V2, registrando momentos de musicalidade, tratagem de peixe,

explanagdo de questdes socioambientais e peixes sendo assados no moquém.

Mosaico 2. Frames do video “Piracaia com Mestre Chico Malta e Seu Laudeco”

Fonte: Canal Instituto Regatdo Amazonia (2023)

14 Sou Pescador, letra e musica de Mestre Chico Malta. Disponivel em:
https://www.youtube.com/watch?v=8ZLsWI1 gACM&lIist=RD8ZLsWI1 gACM&start radio=1 (acesso
em 14/01/2026)
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O segundo video do Seu Laudeco e mestre Chico Malta (V2), apresenta uma
abordagem local fixa em uma margem de praia na comunidade de Alter do Chdo, em
Santarém-PA. A musica confere um tom mais poético a Piracaia, numa parceria entre dois
personagens (ou trés incluindo quem registra). Mestre Chico Malta ¢ um musico negro
de carimbd, um estilo de musica e danga tradicional do estado do Para, e seu Laudeco ¢é
um conhecido morador da comunidade, com ascendéncia indigena da etnia Borari.
Ambos tém experiéncia com a pesca e conhecem bem a regido, conforme demonstram ao
longo do filme.

Trata-se de uma Piracaia como marco do encontro e confraternizagao entre dois
amigos que relembram como se fazia a Piracaia em outros tempos, mobilizando memoria
e paisagem. Laudeco € o personagem que mais fala e mostra a pratica de tratar o peixe,
narrando e fazendo a Piracaia, esta, porém, sem a parte da pescaria, pois os peixes ja
aparecem dispostos em uma mesa na beira do rio sem referéncia a quem os pescou. No
video, Seu Laudeco expde seus conhecimentos sobre cuidado e tratagem dos peixes
(limpando, descamando, ticando e temperando), explicando sobre cada um. Rememora
como se fazia na época de seus antepassados, que se deslocavam para outros lugares e
como o peixe assado era preparado e conservado para durar os dias de viagem.

Um destaque importante ¢ quando Mestre Chico Malta fala do peixe apropriado
para o consumo de mulheres gravidas, uma forma de conhecimento popular e de cuidado
que permeia os saberes da pesca sobre os peixes “reimosos” e “ndo reimosos”. Podemos
encontrar algumas informagdes sobre esses aspectos em verbete no Dicionario Papa-Xibé

do Baixo Amazonas, que assim descreve:

Remoso ou reimoso — Palavra muito comum no Norte e Nordeste [do Brasil],
¢ aqualidade de certos alimentos que pioram inflamagdes e infec¢des, evitando
a cicatrizacdo. Podem ainda provocar o aparecimento de alergias. Quer saber
o que ¢ uma comida remosa? Entdo, quando estiver com uma ferida inflamada,
come carne de porco, anta, camardo, pirarucu ou peixe liso. E te prepara, que
a pereba [ferida, lesdo] vai reinar mais ainda. O que ndo € remoso sao os peixes
do tipo acara: caratinga e carauagu, por exemplo (VAZ, 2014, p. 75).

Segundo Murrieta (2001) a “Reima” ¢ um complexo sistema de diferenciacao
entre o que ¢ reimoso e ndo-reimoso, determinando uma série de restrigdes alimentares
que envolvem casos de parturientes, enfermidades, idades e até mesmo ritos de passagem.
A mengdo de Mestre Chico Malta soa como um principio pedagdgico aliado a pratica
nutricional, ainda que ndo aprofunde essas relagdes e ainda que o V2 ndo apresente o ato
de comer junto, tdo forte na Piracaia. Em fun¢do disso, considera-se a Reima como

indicativo da complexidade cultural em torno da alimentacdo amazoOnica, isto porque
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“selecionamos o que consideramos apropriados para comer [...] os humanos ndo se
limitam a satisfazer apenas uma necessidade biologica quando comem. O ato de comer ¢é
ritualizado e simbolizado, sendo inscrito, primeiramente, em uma dimensao sociocultural,
para s6 depois ocupar o campo bioldogico ou nutricional” (Picango, 2025, 18-19).
Portanto, mesmo ndo apresentando cenas de comensalidade, podemos afirmar que a fala
de Mestre Chico Malta traz uma nogao que também ¢ relativa a ela ao inserir o cuidado
com a condi¢do alimentar do/a ¢ com o/a outro/a.

Outro ponto a destacar ¢ a forte preocupacdo socioambiental a partir das
percepgoes de transformagdes do lugar em um discurso que toma grande parte do video,
ressaltando a degradagdo que aregido vem sofrendo e os riscos para as proximas geragoes.
O video nao mostra os personagens comendo os peixes, apenas a finalizacdo do desmonte
do moquém e do fogo, dando a impressdo de que a piracaia deixou de ser o conteudo
principal, tornando-se pano de fundo para apresentar a relevancia da pauta
socioambiental, dando a entender que as alteragdes ocorridas também impactaram a
propria realizagdo da piracaia como era feita no passado pela dificuldade de acesso aos
peixes locais levando a perda da autonomia alimentar, e ocasionando o enfraquecimento
da Piracaia em sua forma tradicional.

Por outro lado, em Alter do Chao observamos o crescimento da oferta da Piracaia
Turistica'> que se apresenta como um servigo das empresas de turismo aos visitantes de
outros estados e paises, ansiosos pela chamada “experiéncia com a cultura local”,
comprando e contratando pacotes de servigos em que essas Piracaias sdo realizadas como
um evento festivo noturno, com decoragdo e cendrios, peixes assados — geralmente
restritos ao pirarucu e tambaqui por conta das poucas espinhas, o que facilita o consumo
pelos visitantes de fora —, com atragdes artisticas contratadas, nesse caso se configurando
como evento de carater privado, o qual ndo aprofundaremos aqui em fungao dos limites
e objetivos deste estudo.

Tensionando o acima exposto, € possivel perceber no V2 o conhecimento sobre
uma variedade de peixes que eram presentes na regido € agora estdo escassos. H4 um
destaque de peso na fala sobre a mudanga da alimenta¢do dos comunitérios do balneério.
E também como a paisagem foi modificada ao longo dos anos a partir da constancia de
visitagdes. Uma vegetacdo mais robusta e densa, lagoas que ja ndo existem... Hoje o

territorio esta visivelmente ameagado pelo avango da especulagcdo imobiliaria, ocasionado

15 No video Piracaia em Alter do Chao (2010), vemos algumas das caracteristicas aqui apresentadas.
Disponivel em: https://www.youtube.com/watch?v=WdTSZND3x3U (acesso em 14/01/2026)
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um processo de gentrificacdo que vem expandindo uma grande area periférica no entorno

da vila.

4. Sintese em andamento: “Pde a farinha na cuia, sal, pimenta e tucupi...”

Como afirma Casey (1996), o conhecimento local estd em sintonia com a
experiéncia vivida, se ¢ de fato verdade que esse ¢ um conhecimento das localidades em
que vive o sujeito cognoscente. Viver € viver localmente, e conhecer ¢ antes de tudo
conhecer os lugares onde se estd. Neste sentido, observamos que os dois videos trazem
um mesmo elemento, a Piracaia, cada qual situada em um lugar, onde ambos mobilizam
conhecimentos, memorias, relagdes e comensalidades que sdo consequéncia das
experiencias vividas a partir do lugar onde se estd em constante interacao.

O corpo também estd em interacdo com esse lugar. A frase “cresci e me criei aqui”,
que ¢ muito comum quando falamos com moradores das localidades amazonicas,
confirma essa relagdo de forma implicada como parte constituinte do lugar, o que Casey
(1996) chama de “concreto-relacional”, tendo caracteristicas fisicas como o peixe, o
barco/bote, o rio, as arvores, que sdao parte desse habitar, o relacional que ¢
costurado/configurado na e pela Piracaia. Neste ponto, ¢ possivel observar, através dos
videos, como a memoria aparece na construgdo e percep¢ao do lugar em questdo, onde
lugar e paisagem apresentam uma dimensdo narrativa e concreta.

Para exemplificar essas consideragdes, destaco a parte em que seu Laudeco
recorda o tempo em que havia um laguinho no meio da ilha de Alter, além de uma duna
de areia que compunha o lugar, a vegetacdo que era mais densa, o que ja ndo existe
atualmente, pois foi muito degradada ao longo de décadas. Em certo momento, ele se
refere a natureza enquanto um ente que ndo esta satisfeito com a atitude de desrespeito

para com ela, o que remete ao texto de Coelho de Souza (2017):

Escutemos os Kisedje: Os brancos estdo provocando os espiritos da natureza,
estdo destruindo todas as florestas. E os espiritos ndo estdo gostando disso, e
ja comegaram a se vingar. Nos indigenas sabemos disso ha muito tempo, sé
agora os cientistas de vocés estdo descobrindo essa verdade, chamando de
mudanca climatica (Coelho de Souza, 2017, p. 20).

A citacao supracitada reflete um pensamento muito presente entre 0s povos
amerindios em relagdo a natureza, no qual a floresta existe como um ser que sente e se
revolta quando sofre ‘“‘agressdes”. Mesmo entre os personagens dos videos que nao

representam os grupos indigenas, e sim populacdes tradicionais, essa preocupagdo
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demonstra um aspecto de correspondéncia no que tange a relagdo com o meio ambiente
como um todo.

Outros pontos a se destacarem no universo da Piracaia seriam os dois alimentos
que aparecem com frequéncia na ocorréncia da mesma, o peixe ¢ a farinha, sendo que
ambos constituem componentes de base da alimentagdo da populagdo amazdnica
paraense. E confirmando esse fato do classico peixe com farinha, ¢ especialmente desta
ultima, Murrieta trata da percepcdo da qualidade da farinha pelos comunitarios do Ituqui,

profundamente vinculada ao cheiro do proprio peixe:

A textura e o gosto (paladar) sdo elementos centrais na boa farinha. Os
informantes se referem a uma crocancia caracteristica da farinha bem
processada, normalmente associada a um gosto agridoce e provavelmente
causada pelos vestigiosde acido cianidrico deixados apds o processamento. A
coloragdo amarelada e o tamanho irregular dos “bagos” adicionam qualidade
ao produto. A farinha “ruim” é reconhecida por um certo azedume ¢ umidade
tipicos de uma “torracdo” incompleta. O cheiro também acusa o mau
processamento. Uma das minhas informantes usava o termo “pitia” para
o cheiro da farinha mal torrada, que é usado normalmente para
caracterizar o cheiro da carne de animais, principalmente do peixe. As
pessoas falam com prazer da mistura de sensa¢des que acompanham o
consumo da farinha, que inicia com a experiéncia do ja mencionado gosto
agridoce e crocante, e termina com uma sensa¢do de completa saciedade; para
ndo falar de empanzinamento, causado pela expansdo do produto durante a sua
digestdo (Murrieta, 2001 p. 53, grifo meu).

Observamos, através dos registros apresentados nos videos, que categorias como
comensalidade, memorias e relacdes socioambientais estdo fortemente imbricados,
mobilizando um conjunto de atitudes envolvendo narrativas e memorias, conhecimentos
e movimentos em lugares, espagos, peixes; a sensibilidade artistica como expressdao da
musicalidade, e de sentimentos de pertencimento frente as transformacdes ocasionadas
pelo modelo econdmico predatorio, ainda que em consequéncia do mesmo surjam novas
expressoes e propostas de Piracaias.

Podemos concluir que a Piracaia ¢ muito mais do que uma forma particular de
alimentacdo, ela ¢ uma pratica cultural e simbolica constituida por memorias, afetos,
relagdes de cuidado e posturas frente ao rio, de onde vem o peixe; frente a floresta, de
onde vem as rogas que produzem a farinha; e frente as pessoas que vivem e interagem de

forma vital com seus territorios e com todos os seres que neles habitam.
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